pATZENHAUs;

Seit 1603

HERZLICH WILLKOMMEN

Auf den Folgenden Seiten finden Sie das, woflir unser Haus neben der
gemitlichen Atmosphare, Tradition und Herzlichkeit steht.
Ein Gourmetment, welches unseren Zeitgeist und unsere Kreativitat zum
Ausdruck bringt, sowie die gehobene Wirtshauskiiche, welche wir perfekt

beherrschen und nach wie vor mit viel Respekt und Liebe kochen.

Ihre Gesundheit ist uns ein Anliegen. Wir bitten Sie, Allergien oder
Unvertraglichkeiten vor der Speisenbestellung bekannt zu geben.
Die Speisen werden mit grof3ter Sorgfalt und Kompetenz von uns
zusammengestellt und aufeinander abgestimmt. Sollten Sie trotzdem etwas an
den Beilagen andern mochten, erlauben wir uns einen geringen AuFPreis zu

berechnen!

DHBWT

CHANGE
"WORLD

Herkommliches Flaschenwasser wird meist unnétig viele Kilometer

transportiert und belastet dadurch die Umwelt.

Wir haben uns fir lokales Wasser entschieden
und setzen somit ein klares Zeichen.
Bei uns trinken Sie Wasser von hochster Qualitat,
welches mit der besten Technologie von BWT Mondsee mit wertvollem

Magnesium angereichert wurde.

0,351 € 3,-
0,701 € 6,-

Freitag bis Dienstag ab 17:00 Uhe
vww.batzenhasusl.com

facebook.com/batzenhaeusl
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APERITIF

4Mango-Weisse”
Alkoholfrei / Vegan
6,50

Margarita
Tequffa / Limette / Agave
11

Bellini
Schaumwein / Pffrsichmark

1

“Easy Vodka”
Ciroc f Easy Orange/ frfsche Zitrone

1

WEINKARTE

Burgunder-Sekt
Wruss Johannes [ Sidstetermark

7

,Rosé Radikal*

Roséwein / Camporf/ Limette

7,50

Munich Mule
Limette / Gin / Ginger-Beer
11

Hausgemachte Limonade

Birne / fngwer/ Kamille
5,50

Uber den folgenden ,QR Code® finden Sie einen Uberblick unseres

Weinsortiments. Naturlich haben wir fur Sie auch eine haptische

Version zur Verfugung, in welcher die ,ausgetrunkenen® Positionen

vermerkt sind,

Unsere Diplom Semmeliers beraten Sie gerne!
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WEINE IM GLAS (JE 1/8L)

21 WEISSER BURGUNDER RIED ROSENGARTL™
Domane Lifienberg _ Kérnten
6,50 (36 btl)
18 BLAUFRANKISCH .NECKENMARKT"
Gober & Freinbichler _ Mittelburgenland
8 46 btl)
21 PALOMINO FINO . TOSCA"
M. Rovira _ Andalusien
7 (396tl)
21 PINOT NOIR
Wagentiist! _ Leithaberg
7 (39 btt)
22 ZIERFANDLER .OUVERTURE"
Piriwe _ Thermenregion
6,50 (36 bt/
15 CUVEE .BATZENHAUSL"

Bretz _ Neusiedlersee

6 (32bt1)

WEINERLEBNIS ,CORAVIN® (JE 1/8L)

13 RIESLING ,PFAFFENBERG SELEKTION"
Knoll _ Wachau
17
16 FUME BLANC ,NUMEN"
L Zillinger _ Weinviertel
1
12 SPATBURGUNDER ,ALTE REBEN"
Huber _ Baden
17
18 VARVARA
Castello di Bolghert _ Toskana
14
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5 6/1'/£

TATAKI AVOCADOTATAR &
VOM SCHOTTISCHEN-LACHS TOMPINAMBUR
Avocadototar f Creme von Topinambur Mousse f Tatar | Supper!

SCHAUMSUPPE ,COCOS-CURRY"
knusprfge Steinpﬂzzfgcrrre

MONDSEE REINANKENFILET WINTER-OFENGEMUSE
Zitronen-Kapernrisotto Cremepolenta f Auberginenkaviar

Artischocken-Spinat-Sauté | Safransauce

SALZWIESEN-LAMMRUCKEN LINGUINE
DIJONSENF-KRUSTE MIT PERIGORD TRUFFEL
Cremepolenta ] Speckbohnen Iu" Zwiebeljus Schwarzwurzeln /Artfschocken

3 FRANZOSEN (KASE)
Fefgensenﬂ Chutney f hausgemachtes Knackebrot

DELICE VON SCHOKOLADE & PASSIONSFRUCHT
salzig-knuspriger Kakao ] Oliveners

Vegetarisch
Sehr viel Zeit in 6 Gangen 91 in 6 Gangen 71
Viel Zeit in 5 Gangen 81 in 5 Gangen 61
Zett in 4 Gangen 71 in 4 Gangen 51

Speisen aus dem Menu kénnen auch einzeln bestelit werden
Optional:
Imperial-Kaviar Nocker! auf die Reinanke | 14 pro Person
Wildfang Reinonkenkaviar-Nocker! auf die Reinanke | 6 pro Person
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SALATE

»Caesar” Salat

Romanaherzen / Sardellen / Croﬁtons/ Kapern
10
...ﬁ}gen Sie wahlweise hinzu:
in Knoblauch-Krauterbutter gebratene Riesengarnelen +9
oder

geraucherter Hirschrohschinken +5

Erdapfel-Gurken-Blattsalat

gerostete Kerne [ Steirisches Kernol
8

VORSPEISEN | ZWISCHENGERICHTE

Winter-Ofengemuse

Cremepofenta } Auberginenkaviar
15

Linguine mit Perigord Truffel

Schwarzwurzeln / Artischocken
24

Ganseleber Variation zigars) | Sellerie & Cranberry | Brioche

Eis / Créme Briilée / Gebratene
21

Tataki vom Schottischen Lachs

Avocado Tatar/ Mousse von Topfnombur
18

Tafelspitzsulze

Kernolvinaigrette / saure Postalm-Schwammerl / Zwiebelringe
16
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SUPPEN

Kraftige Tafelspitzbouillon mit dreierlei Einlage

Grfeﬂnockerf / Frittaten /Mﬁzschnftte
g

Schaumsuppe von Kokos & Curry

Knusprige Steinpﬂzzfgcrrre
14

KAVIAR

Stor Kaviar ,Malossol — Imperial Gold®

Blinss / gehacktes Ei / Creme Fraiche
209/ 50
304 /70
504/ 90

wEHART® Wildfang-Reinankenkaviar

Natur/ Creme Fraiche ] Schalotte
100g /40
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HAUPTGERICHTE

Wiener Schnitzel vom Milchkalb aus dem Butterreindl

Petersﬁerdépferf / hausgemachte Preiselbeermarmelade
29

Zart geschmorte Roulade vom Bio-Rind

getrﬁffe!tes Erd&pfefpﬁree [ Gemlise / knuspriger Speck
27

Ausgelostes, gebackenes Maishend| (...Backhendl...)

Erdﬁpfef—Gurken-Bfattsufot / Kernél’/ Preiselbeeren
24

Rosa Salzwiesen-Lammkarree in Dijonsenfkruste

thronenpofenta / Speckbohnen [ Zwiebelius
37

Wildfang Reinankenfilet aus dem Mondsee

Zitronen-Kapernrisotto | Arrfschocken-Spfnat-Sauté [ Safransuuce
34

Im Ganzen gebratene WILDFANG Seesaiblinge

aus dem Mondsee (2 Stk. pro Portion)

Krautererdapferf | Gemtise
13/ per 1004
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HAUPTGERICHTE

.AB 2 PERSONEN AM TISCH TRANCHIERT **

Medium gebratenes Chateaubriand (Hotkultur) - in brauner Butter
T8/perTOOg
(Filetsteak fiir 1 Person moglich)

Kalbskarree rosa am Knochen - in brauner Butter

15/ per 100y
(Kalbs-Kotelett fiir 1 Person auf Anfrage)

** . dazu Rosmarin-Bratkartofferl | Saisongemijse | Sauce Bernaise

.FUR 2 PERSONEN AM TISCH FILETIERT

Gegrillte Atlantik Seezunge

Petersilkartoffer! ] sautierter Blattspinat | Mandelbutter
38 pro Person
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